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BRANŻOWA SZKOŁA I STOPNIA- KUCHARZ 
Podbudowa programowa: szkoła podstawowa 

Klasa L.p. Zajęcia edukacyjne Tytuł podręcznika, wydawnictwo 

I d 
 
 
 
 

1. Religia „ Jestem chrześcijaninem. Wierzę”, wyd. Jedność 
2. Język polski „ To się czyta! 1- podręcznik do j. polskiego dla klasy I branżowej szkoły I stopnia”,                              

A. Klimowicz, J. Ginter, wyd. Nowa Era 
3. Język angielski „ Impulse 1” Student‘s book+ Workbook,  Gill Holley, Kate Pickering with Martha Inglot, 

  wyd. Macmillan 
4. Historia „Dziś historia 1”, dla absolwentów ośmioklasowej szkoły podstawowej, S. Zając, nr 1023/1/2019,                                  

wyd. SOP Oświatowiec 
5. Biznes i zarządzanie „Krok w biznes i zarządzanie 1” – część 1 i część 2. Podręcznik . Szkoła Branżowa I stopnia ,  

T. Rachwał, Z. Makieła, wyd. Nowa Era 
6. Matematyka „ To się liczy” cz. 1 - podręcznik do matematyki dla klasy I branżowej szkoły I stopnia,                  

W. Babiański, K. Wej, wyd. Nowa Era 
7. Informatyka „Informatyka” - podręcznik dla branżowej szkoły I stopnia, W. Hermanowski, wyd. Operon 
8. Edukacja dla 

bezpieczeństwa 
„Żyje i działam bezpiecznie” - podręcznik, J. Słoma, wyd. Nowa Era 

9. Biologia „ Biologia 1”- podręcznik dla szkół branżowych I stopnia, B. Jakubik, R. Szymańska,                     
wyd. Operon 

10. Chemia Chemia 1. Klasa 1, podręcznik dla szkół branżowych I stopnia, aut. A. Sikorski, wyd. Operon. 
12. Technologia 

gastronomiczna                    
z towaroznawstwem 

„ Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. Przygotowanie i wydawanie dań. 
Kwalifikacja HGT.02 Podręcznik. Technik żywienia i usług gastronomicznych. Kucharz”, 
cz. 1 i 2, M. Konarzewska, wyd. WSiP 

13. Pracownia gastronomiczna „Pracownia gastronomiczna” cz. 1. Repetytorium- ćwiczenia praktyczne. Kwalifikacja HGT.02  
|L. Borkowicz, wyd. Format AB 

14. Zasady żywienia „Zasady żywienia. Planowanie i ocena”, H. Kunachowicz,  I. Nadolna,  B. Przygoda, B. Sińska,            
H. Turlejka, wyd. WSiP 

15. BHP w gastronomii „BHP w branży gastronomicznej”, P. Dominik,  wyd. WSiP 
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16. Wyposażenie zakładów 
gastronomicznych 

„Wyposażenie i zasady bezpieczeństwa w gastronomii”,  wyd. WSiP 
 

17. Działalność gospodarcza „Prowadzenie działalności gospodarczej”, T. Gorzelany, W. Aue, wyd. WSiP 
18. Edukacja zdrowotna Podręcznik zostanie wybrany w sierpniu 2025 

 
 

II d 
 
 
 
 

1. Religia „ Jestem chrześcijaninem. Żyję nadzieją”,  wyd. Jedność 
2. Język polski „ To się czyta! 2” – podręcznik do j. polskiego dla klasy II branżowej szkoły I stopnia”,                              

A. Klimowicz, J. Ginter, wyd. Nowa Era 
3. Język angielski „ Impulse 1” Student‘s book+ Workbook,  Gill Holley, Kate Pickering with Martha Inglot, 

 wyd. Macmillan 
4. Edukacja obywatelska Podręcznik będzie wybrany w sierpniu 
4. Matematyka „ To się liczy! 2” - podręcznik do matematyki dla klasy II  branżowej szkoły I stopnia,                    

W. Babiański, K. Wej, wyd. Nowa Era 
5. Chemia „Chemia2 . Klasa2”- podręcznik dla szkół branżowych I stopnia, aut. A. Sikorski,   wyd. Operon 
6. Biologia „ Biologia 2”- podręcznik dla szkół branżowych I stopnia, B. Jakubik, R. Szymańska,              

wyd. Operon 
7. Edukacja zdrowotna Podręcznik będzie wybrany w sierpniu 
8. Wyposażenie zakładów 

gastronomicznych 
„Sporządzanie i ekspedycja potraw i napojów. Cz.3. Wyposażenie zakładów gastronomicznych”, 
M. Zienkiewicz,  wyd. WSiP  

9. Rachunkowość 
gastronomiczna 

„Podstawy rachunkowości”, H. Górska- Warsewicz, wyd. WSiP 

10. Historia „Dziś historia”, cz. 2,  dla absolwentów ośmioklasowej szkoły podstawowej, S. Zając,                                   
wyd. SOP Oświatowiec 

11. Pracownia gastronomiczna „Sporządzanie i ekspedycja potraw i napojów”,  A. Kmiołek, wyd. WSiP 
12. Działalność gospodarcza „Prowadzenie działalności gospodarczej”, T. Gorzelany, W. Aue,  wyd. WSiP 
13. Technologia 

gastronomiczna                    
z towaroznawstwem 

„Sporządzanie i ekspedycja potraw i napojów. Towaroznawstwo i przechowywanie żywności”,                       
A. Kmiołek, wyd. WSiP 
„Sporządzanie i ekspedycja potraw i napojów. Technologia gastronomiczna”, cz. 1 i 2,                    
A. Kmiołek, wyd. WSiP 

14. Zasady żywienia „Zasady żywienia. Planowanie i ocena”, H. Kunachowicz,  I. Nadolna,  B. Przygoda, B. Sińska,  
H. Turlejka, wyd. WSiP 

 1. Religia „ Jestem chrześcijaninem. Kocham Boga i ludzi”,  wyd. Jedność 
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III b, 
III c 

 
 
 
 

2. Język polski „ To się czyta! 3” - podręcznik do j. polskiego dla klasy III branżowej szkoły I stopnia,                              
A. Klimowicz, J. Ginter, wyd. Nowa Era 

3. Język angielski „ Impulse 2”  wyd. Macmillan, C. Beth, P. Reilly, K. Kotorowicz – Jasińska, 2022, 
kontynuacja 

4. Historia „Dziś historia” cz. 3,  dla absolwentów ośmioklasowej szkoły podstawowej, S. Zając                                    
wyd. SOP Oświatowiec 

5. Matematyka „ To się liczy! 3” - podręcznik do matematyki dla klasy III  branżowej szkoły I stopnia,                      
W. Babiański, K. Wej, wyd. Nowa Era 

6. Chemia „Chemia 3. Klasa 3”-podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia,  M.B, Szczepaniak,  
wyd. Operon 

7. Biologia „ Biologia 3”- podręcznik dla szkół branżowych I stopnia, B. Jakubik, R. Szymańska,              
wyd. Operon 

8.  Język angielski zawodowy „Język angielski zawodowy w gastronomi”, K. Sarna, R. Sarna, wyd. WSiP 
9. Edukacja zdrowotna Podręcznik będzie wybrany w sierpniu 2025 
10. Wyposażenie zakładów 

gastronomicznych 
„Sporządzanie i ekspedycja potraw i napojów. Cz.3. Wyposażenie zakładów gastronomicznych”, 
M. Zienkiewicz,  wyd. WSiP  

11. Rachunkowość 
gastronomiczna 

„Podstawy rachunkowości”, H. Górska- Warsewicz, wyd. WSiP 

12. Historia „Dziś historia” cz. 3,  dla absolwentów ośmioklasowej szkoły podstawowej, S. Zając                                    
wyd. SOP Oświatowiec , nr dopuszczenia: 10/23/3/2021 

13. Technologia 
gastronomiczna                    
z towaroznawstwem 

„Sporządzanie i ekspedycja potraw i napojów. Towaroznawstwo i przechowywanie żywności”,                       
A. Kmiołek, wyd. WSiP 
 „Sporządzanie i ekspedycja potraw i napojów. Technologia gastronomiczna”, cz. 1 i 2,                    
A. Kmiołek, wyd. WSiP 
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BRANŻOWA SZKOŁA I STOPNIA – FRYZJER 
Podbudowa programowa: szkoła podstawowa 

Klasa L.p
. 

Zajęcia edukacyjne Tytuł podręcznika, wydawnictwo 

 
I a 

1. Religia „ Jestem chrześcijaninem. Wierzę”, wyd. Jedność 
2. Język polski „ To się czyta! 1” - podręcznik do j. polskiego dla klasy I branżowej szkoły I stopnia,                              

A. Klimowicz, J. Ginter, wyd. Nowa Era 
3. Język angielski „ Impulse 1” Student‘s book+ Workbook,  Gill Holley, Kate Pickering with Martha Inglot, 

  wyd. Macmillan 
4. Historia „Dziś historia 1” dla absolwentów ośmioklasowej szkoły podstawowej, S. Zając,                                   

wyd. SOP Oświatowiec 
5. Matematyka „ To się liczy” cz. 1, podręcznik do matematyki dla klasy I branżowej szkoły I stopnia,  

wyd. Nowa Era 
6. Biologia „ Biologia 1”- podręcznik dla szkół branżowych I stopnia, B. Jakubik, R. Szymańska,  

 wyd. Operon 
7. Chemia „Chemia 1 – klasa 1, podręcznik dla Szkoły branżowej I stopnia , aut.A. Sikorski, wyd. Operon 
8. Informatyka „Informatyka” - podręcznik dla branżowej szkoły I stopnia, W. Hermanowski, wyd. Operon 
9. Biznes i zarządzanie „Krok w biznes i zarządzanie 1” – część 1 i część 2. Podręcznik . Szkoła Branżowa I stopnia,  

T. Rachwał, Z. Makieła, wyd. Nowa Era. 
10. Edukacja dla bezpieczeństwa „Żyje i działam bezpiecznie” - podręcznik,  J. Słoma, wyd. Nowa Era 
11. Edukacja zdrowotna Podręcznik zostanie wybrany w sierpniu 
12. Materiały fryzjerskie „ Podstawy fryzjerstwa”, T. Kulikowska – Jakubik, M. Richter, wyd. WSiP 
13. Podstawy fryzjerstwa „ Podstawy fryzjerstwa”, T. Kulikowska – Jakubik, M. Richter, wyd. WSiP 
14. Techniki i technologie 

fryzjerskie 
„ Techniki fryzjerskie pielęgnacji włosów” cz. 1; 
„Szablony fryzjerskie - zeszyt ćwiczeń” cz. 1 i 2; 
„ Techniki fryzjerskie strzyżenia włosów, formowania fryzur i ondulowania”, cz.2,  
aut. T. Kuligowska – Jakubik, M. Richter, wyd. WSiP 

15. Higiena zawodowa                
 i organizacja pracy fryzjera 

„Bezpieczeństwo i higiena pracy we fryzjerstwie”, Z. Sumirska, M.Kruk, wyd. SUZI 
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16. Pracownia fryzjerska „Pracownia fryzjerska. Wykonywanie zabiegów fryzjerskich. Zeszyt ćwiczeń”,  
T. Kuligowska-Jakubik, A. Jakubik , M. Richter, wyd. WSiP 

II a 1. Religia  „Żyję nadzieją”, wyd. Jedność 
2. Język polski „ To się czyta! 3” - podręcznik do j. polskiego dla klasy III branżowej szkoły I stopnia,                              

A. Klimowicz, J. Ginter, wyd. Nowa Era 
3. Język angielski „ Impulse 1” Student‘s Workbook,  Gill Holley, Kate Pickering with Martha Inglot, 

  wyd. Macmillan 
4. Historia „Dziś historia” cz. 3,  dla absolwentów ośmioklasowej szkoły podstawowej, S. Zając,                                    

wyd. SOP Oświatowiec 
5. Matematyka „ To się liczy 2”, podręcznik do matematyki dla klasy II  branżowej szkoły I stopnia,                    

aut. W. Babiański, K. Wej, wyd. Nowa Era 
6.  Edukacja obywatelska Podręcznik będzie wybrany w sierpniu 2025 
7. Biologia „ Biologia 3”- podręcznik dla szkół branżowych I stopnia, B. Jakubik, R. Szymańska,  

wyd. Operon 
8. Edukacja zdrowotna Podręcznik będzie wybrany w sierpniu 2025 
9. Materiały fryzjerskie „ Podstawy fryzjerstwa”, T. Kulikowska – Jakubik, M. Richter, wyd. WSiP 

10. Techniki i technologie 
fryzjerskie 

„ Techniki fryzjerskie- zmiany koloru włosów”, cz.2, T. Kuligowska – Jakubik, M. Richter, | 
wyd. WSiP 
„Szablony fryzjerskie - zeszyt ćwiczeń cz. 2” -  aut. T. Kuligowska-Jakubik, A. Jakubik ,  
M. Richter 

11. Pracownia fryzjerska „Pracownia fryzjerska. Wykonywanie zabiegów fryzjerskich. Zeszyt ćwiczeń”, T. Kuligowska-
Jakubik,    A. Jakubik , M. Richter, wyd. WSiP 

12. Aspekty stylizacji  
we fryzjerstwie 

„Kreowanie wizerunku we fryzjerstwie. T. 1” wyd. WSiP 

 13. Język angielski ( zawodowy) Język angielski zawodowy w branży fryzjersko- kosmetycznej- zeszyt ćwiczeń, aut.: A. Dul, 
M. Samulczyk- Wolska, P. Rochowski, wyd. WSiP 

 14. Podstawy fryzjerstwa „Podstawy fryzjerstwa”, T. Kulikowska – Jakubik, H. Richter, wyd. WSiP 
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III a 

1. Religia  „Żyję nadzieją”, wyd. Jedność 
2. Język polski „ To się czyta! 3” - podręcznik do j. polskiego dla klasy III branżowej szkoły I stopnia,                              

A. Klimowicz, J. Ginter, wyd. Nowa Era 
3. Język angielski „ Impulse 2” Students’/ Workbook, Gill Holley, Kate Pickering with Martha Inglot, 

  wyd. Macmillan 
4. Historia „Dziś historia” cz. 3,  dla absolwentów ośmioklasowej szkoły podstawowej, aut. S. Zając,                                    

wyd. SOP Oświatowiec 
5. Matematyka „ To się liczy 3”, podręcznik do matematyki dla klasy III  branżowej szkoły I stopnia,                   

W. Babiański, K. Wej, wyd. Nowa Era 
6.  Geografia Geografia 3 dla szkoły branżowej I stopnia, wyd. Operon 
7.  Edukacja zdrowotna Podręcznik będzie wybrany w sierpniu 2025 
8. Biologia „ Biologia 3”- podręcznik dla szkół branżowych I stopnia, B. Jakubik, R. Szymańska,  

wyd. Operon 
9. Edukacja zdrowotna Podręcznik będzie wybrany w sierpniu 2025 
10. Materiały fryzjerskie „ Podstawy fryzjerstwa”, T. Kulikowska – Jakubik, M. Richter, wyd. WSiP 

11. Techniki i technologie 
fryzjerskie 

„ Techniki fryzjerskie- zmiany koloru włosów”, cz.2, T. Kuligowska – Jakubik, M. Richter,  
wyd. WSiP 
„Szablony fryzjerskie - zeszyt ćwiczeń cz. 2” -  T. Kuligowska-Jakubik, A. Jakubik,  
M. Richter 

12. Pracownia fryzjerska „Pracownia fryzjerska. Wykonywanie zabiegów fryzjerskich. Zeszyt ćwiczeń”, T. Kuligowska-
Jakubik,  A. Jakubik, M. Richter, wyd. WSiP 

13. Aspekty stylizacji  
we fryzjerstwie 

„Kreowanie wizerunku we fryzjerstwie. T. 1” wyd. WSiP 

 14. Język angielski ( zawodowy) Język angielski zawodowy w branży fryzjersko- kosmetycznej- zeszyt ćwiczeń, wyd. WSiP 
A. Dul, M. Samulczyk- Wolska, P. Rochowski 

 15. Techniki i technologie 
fryzjerskie 

„Zmiany koloru włosów”,  część 3, T. Kulikowska – Jakubik, H. Richter, wyd. WSiP 

 16. Szablony fryzjerskie  Zeszyt ćwiczeń, część 2, T. Kulikowska – Jakubik, A. Jakubik, H. Richter, wyd. WSiP 

 17. Materiały fryzjerskie  „Podstawy fryzjerstwa” , T. Kulikowska – Jakubik, H. Richter, wyd. WSiP 
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 18.  Aspekty stylizacji we 
fryzjerstwie 

„Kreowanie wizerunku we fryzjerstwie”, T.1, wyd. WSiP 

 19.  Pracownia fryzjerska „Pracownia fryzjerska. Wykonywanie zabiegów fryzjerskich. Zeszyt ćwiczeń”, T. Kulikowska – 
Jakubik, H. Richter, A. Jakubik, wyd. WSiP 
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BRANŻOWA SZKOŁA I STOPNIA – CUKIERNIK 
Podbudowa programowa: szkoła podstawowa 

Klasa L.p. Zajęcia edukacyjne Tytuł podręcznika, wydawnictwo 

 
 

I b, e 

1. Religia „ Jestem chrześcijaninem. Wierzę”, wyd. Jedność 
2. Język polski „ To się czyta! 1” - podręcznik do j. polskiego dla klasy I branżowej szkoły I stopnia,                              

A. Klimowicz, J. Ginter, wyd. Nowa Era 
3. Język angielski „ Impulse 1” Student‘s book+ Workbook,  Gill Holley, Kate Pickering with Martha Inglot, 

 wyd. Macmillan 
4. Historia „Dziś historia 1” dla absolwentów ośmioklasowej szkoły podstawowej, S. Zając,                                   

wyd. SOP Oświatowiec 
5. Matematyka „ To się liczy” cz. 1 - podręcznik do matematyki dla klasy I branżowej szkoły I stopnia,  

wyd. Nowa Era 
6. Geografia „Geografia 1”- podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia, aut. S. Kurek, wyd. Operon 
7. Biologia „ Biologia 1”- podręcznik dla szkół branżowych I stopnia, B. Jakubik, R. Szymańska,  

wyd. Operon 
8. Informatyka „Informatyka” - podręcznik dla branżowej szkoły I stopnia, W. Hermanowski, wyd. Operon 
9. Biznes i zarządzanie „Krok w biznes i zarządzanie” cz. 1, cz.2. Podręcznik. Szkoła branżowa I stopnia, T. Rachwał,    

Z. Makieła, wyd. Nowa Era 
10. Edukacja dla 

bezpieczeństwa 
„Żyje i działam bezpiecznie” - podręcznik,  J. Słoma, wyd. Nowa Era 

11. Edukacja zdrowotna Podręcznik zostanie podany w sierpniu 
12. Wyposażenie zakładów 

cukierniczych 
„Technika w produkcji cukierniczej. Wyroby cukiernicze” - podręcznik do nauki zawodu 
cukiernik, technik technologii żywności. Tom 1 (ta pozycja jest na trzy lata), K. Kocierz, 
wyd. WSiP 

13. Technologie produkcji 
cukierniczej 

„ Technologie produkcji cukierniczej. Produkcja wyrobów cukierniczych” Tom 2. Cz. 1,               
M. Kaźmierczak, wyd. WSiP 

14. Pracownia cukiernicza „ Pracownia produkcji cukierniczej. Cukiernik /Technik technologii żywności. Kwalifikacja T4”, 
M. Kaźmierczak, wyd. WSiP 

15. Chemia „Chemia1”- podręcznik dla szkół branżowych I stopnia, aut. A. Sikorski, wyd. Operon 
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II 
b, e, g 

1. Religia „ Jestem chrześcijaninem. Wierzę”, wyd. Jedność 
2. Język polski „ To się czyta! 2” - podręcznik do j. polskiego dla klasy I branżowej szkoły I stopnia,                              

A. Klimowicz, J. Ginter, wyd. Nowa Era 
3. Język angielski „ Impulse 1” Student‘s book+ Workbook,  Gill Holley, Kate Pickering with Martha Inglot, 

wyd. Macmillan 
4. Historia „Dziś historia cz. 2” dla absolwentów ośmioklasowej szkoły podstawowej, S. Zając,                                   

wyd. SOP Oświatowiec 
5. Matematyka „ To się liczy 2” - podręcznik do matematyki dla klasy II branżowej szkoły I stopnia,  

aut. W. Babiński, K. Wej, wyd. Nowa Era 
6. Geografia „Geografia 2”- podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia, aut. S. Kurek, wyd. Operon 
7. Biologia „ Biologia 2”- podręcznik dla szkół branżowych I stopnia, B. Jakubik, R. Szymańska,  

wyd. Operon 
8. Chemia „Chemia 2. Klasa 2” –podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia, aut A. Sikorski, wyd. Operon 
9. Edukacja dla 

bezpieczeństwa 
„Żyje i działam bezpiecznie” - podręcznik,  J. Słoma, wyd. Nowa Era 

10. Edukacja zdrowotna Podręcznik zostanie podany w sierpniu 
11. Wyposażenie zakładów 

cukierniczych 
„Technika w produkcji cukierniczej. Wyroby cukiernicze” - podręcznik do nauki zawodu 
cukiernik, technik technologii żywności. Kontynuacja z kl. I. Tom 1 , K. Kocierz, 
wyd. WSiP (książka na 3 lata) 

12. Technologie produkcji 
cukierniczej 

„ Technologie produkcji cukierniczej. Produkcja wyrobów cukierniczych” tom 2. cz. 2,               
M. Kaźmierczak, wyd. WSiP 

13. Pracownia cukiernicza „ Pracownia produkcji cukierniczej. Cukiernik /Technik technologii żywności. Kwalifikacja T4”, 
Kontynuacja z kl. I, aut. M. Kaźmierczak, wyd. WSiP (książka na 3 lata) 

14. Edukacja obywatelska Podręcznik zostanie podany w sierpniu 

 
 

III 
c 

1. Religia „Jestem chrześcijaninem. Kocham Boga i ludzi”, wyd. Jedność 
2. Język polski „ To się czyta! 3” - podręcznik do j. polskiego dla klasy III branżowej szkoły I stopnia,                              

A. Klimowicz, J. Ginter, wyd. Nowa Era 
3. Język angielski „ Impulse 2” Student‘s BOOK/Workbook,  Gill Holley, Kate Pickering with Martha Inglot, 

wyd. Macmillan 
4. Historia „Dziś historia” cz. 3,  dla absolwentów ośmioklasowej szkoły podstawowej, S. Zając,                                    

wyd. SOP Oświatowiec 
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5. Matematyka „ To się liczy 3”, podręcznik do matematyki dla klasy III  branżowej szkoły I stopnia,                   
W. Babiański, K. Wej, wyd. Nowa Era 

6. Biologia „ Biologia 3”- podręcznik dla szkół branżowych I stopnia, B. Jakubik, R. Szymańska,  
wyd. Operon 

7. Edukacja zdrowotna Podręcznik zostanie podany w sierpniu 
8. Wyposażenie zakładów 

cukierniczych 
„ Technika w produkcji cukierniczej. Wyroby cukiernicze”. Podręcznik do nauki zawodu 
cukiernik, technik technologii żywności. Tom 1. Kontynuacja z kl. I.  K. Kocierz, wyd. WSiP 

9. Technologie produkcji 
cukierniczej 

„ Technologie produkcji cukierniczej. Wyroby cukiernicze” Tom 2. Cz. 2, Kontynuacja z klasy II 
M. Kaźmierczak, wyd. WSiP   

10. Pracownia cukiernicza „ Pracownia produkcji cukierniczej. Cukiernik /Technik technologii żywności. Kwalifikacja T4”, 
M. Kaźmierczak, wyd. WSiP 

 11. Język angielski zawodowy „Język angielski zawodowy w gastronomi”, K. Sarna, R. Sarna, wyd. WSiP 

12. Chemia „Chemia 3. Klasa 3”- podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia, aut. M..B. Szczepaniak, 
wyd. Operon 
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BRANŻOWA SZKOŁA I STOPNIA – PRACOWNIK POMOCNICZY OBSŁUGI HOTELOWEJ 
Podbudowa programowa: szkoła podstawowa 

Klasa L.p. Zajęcia edukacyjne Tytuł podręcznika, wydawnictwo 

I c 

1. Religia „ Jestem chrześcijaninem. Wierzę”, wyd. Jedność 
2. Język polski „ To się czyta! 1” - podręcznik do j. polskiego dla klasy I branżowej szkoły I stopnia,                              

A. Klimowicz, J. Ginter, wyd. Nowa Era 
3. Język angielski „ Impulse 1” Student‘s book+ Workbook,  Gill Holley, Kate Pickering with Martha Inglot  

wyd. Macmillan 
4. Historia „Dziś historia 1” dla absolwentów ośmioklasowej szkoły podstawowej, S. Zając,                                   

wyd. SOP Oświatowiec 
5. Matematyka „ To się liczy” cz. 1- podręcznik do matematyki dla klasy I branżowej szkoły I stopnia,                  

W. Babiański, K. Wej, wyd. Nowa Era 
6. Geografia „Geografia 1”-podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia, aut. S. Kurek, wyd. Operon 
7. Biologia „ Biologia 1”- podręcznik dla szkół branżowych I stopnia, B. Jakubik, R. Szymańska,                 

wyd. Operon 
8. Informatyka „Informatyka” - podręcznik dla branżowej szkoły I stopnia, W. Hermanowski, wyd. Operon 
9. Biznes i zarządzanie „Krok w biznes i zarządzanie” cz. 1, cz.2. Podręcznik. Szkoła branżowa I stopnia, T. Rachwał, 

Z. Makieła, wyd. Nowa Era  
10. Edukacja dla 

bezpieczeństwa 
„Żyję i działam bezpiecznie” - podręcznik,  J. Słoma, wyd. Nowa Era 

11. Edukacja zdrowotna Podręcznik zostanie podany w sierpniu 
12. Prace pomocnicze 

wewnątrz obiektu 
hotelarskiego 

„Technologia prac w obiektach hotelarskich: część 1- Utrzymywanie czystości i porządku                  
w obiekcie świadczącym usługi hotelarskie oraz zasady BHP”, M. Halama, wyd. własne 

„Technologia prac w obiektach hotelarskich- część 1 – zeszyt ćwiczeń”, M. Halama, wyd. własne 

13. Prace pomocnicze               
w otoczeniu obiektu 
hotelarskiego 

„Technologia prac w obiektach hotelarskich: część 2- Działalność pralni hotelowej oraz 
wykonywanie prac w otoczeniu hotelu i pielęgnacji terenów zielonych”, M. Halama, wyd. własne 

„Technologia prac w obiektach hotelarskich: część 2 – zeszyt ćwiczeń”, M. Halama, wyd. własne 
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14. Prace pomocnicze                
w obiektach hotelarskich       
i ich otoczeniu 

„Zajęcia praktyczne – zbiór zadań i ćwiczeń”, M. Halama, wyd. własne  

15. Pielęgnacja roślin 
i terenów zieleni wokół 
obiektu hotelarskiego 

„Zajęcia praktyczne – zbiór zadań i ćwiczeń”, M. Halama, wyd. własne  

 
 

II c, f 
 

1. Religia „Jestem chrześcijaninem. Żyję nadzieją”, wyd. Jedność 
2. Język polski „ To się czyta! 2” - podręcznik do j. polskiego dla klasy II branżowej szkoły I stopnia,                              

A. Klimowicz, J. Ginter, wyd. Nowa Era 
3. Język angielski „ Impulse 1” Student‘s book+ Workbook,  Gill Holley, Kate Pickering with Martha Inglot, 

wyd. Macmillan 
4. Historia „Dziś historia” cz. 2,  dla absolwentów ośmioklasowej szkoły podstawowej, S. Zając,                                    

wyd. SOP Oświatowiec 
5. Matematyka „ To się liczy 2”- podręcznik do matematyki dla klasy II  branżowej szkoły I stopnia,                    

W. Babiański, K. Wej, wyd. Nowa Era 
6. Chemia „Chemia 2. Klasa 2” –podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia, aut A. Sikorski, wyd. Operon 
7. Biologia „ Biologia 2”- podręcznik dla szkół branżowych I stopnia, B. Jakubik, R. Szymańska,  

wyd. Operon 
8. Edukacja zdrowotna Podręcznik zostanie podany w sierpniu 
9. Prace pomocnicze 

wewnątrz obiektu 
hotelarskiego 

„Technologia prac w obiektach hotelarskich”: Część 1- Utrzymywanie czystości i porządku  
w obiekcie świadczącym usługi hotelarskie oraz zasady BHP”, M. Halama, wyd. własne 

 „Technologia prac w obiektach hotelarskich- zeszyt ćwiczeń cz. 1”, M. Halama, wyd. własne 

10. Prace pomocnicze                
w otoczeniu obiektu 
hotelarskiego 

„Technologia prac w obiektach hotelarskich, cz.2 -  Działalność pralni hotelowej oraz 
wykonywanie prac w otoczeniu hotelu i pielęgnacji terenów zielonych”, M. Halama, wyd. własne 

„Technologia prac w obiektach hotelarskich, cz. 2 – zeszyt ćwiczeń, M. Halama, wyd. własne 

11. Prace pomocnicze                
w obiektach hotelarskich      
i ich otoczeniu 

„Zajęcia praktyczne – zbiór zadań i ćwiczeń”, M. Halama, wyd. własne  
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12. Pielęgnacja roślin i terenów 
zieleni wokół obiektu 
hotelarskiego 

„Zajęcia praktyczne – zbiór zadań i ćwiczeń”, M. Halama, wyd. własne 

 

13. Geografia „Geografia 2 ”-podręcznik dla szkoły branżowej, aut. S. Kurek, wyd. Operon 
14. Edukacja obywatelska Podręcznik zostanie podany w sierpniu 

 
 
 

III d 
 

1. Religia „Jestem chrześcijaninem. Kocham Boga i ludzi”, wyd. Jedność 
2. Język polski „ To się czyta! 3” - podręcznik do j. polskiego dla klasy III branżowej szkoły I stopnia,                              

A. Klimowicz, J. Ginter, wyd. Nowa Era 
3. Język angielski „ Impulse 2” Student‘s  BOOK/Workbook,  Gill Holley, Kate Pickering with Martha Inglot,   

wyd. Macmillan 
4. Historia „Dziś historia” cz. 3,  dla absolwentów ośmioklasowej szkoły podstawowej, S. Zając,                                    

wyd. SOP Oświatowiec 
5. Edukacja zdrowotna Podręcznik zostanie podany w sierpniu 
6. Matematyka „ To się liczy 3”, podręcznik do matematyki dla klasy III  branżowej szkoły I stopnia,                   

W. Babiański, K. Wej, wyd. Nowa Era 
7. Język angielski zawodowy „Język angielski zawodowy w branży turystyczno- hotelarskiej”- zeszyt ćwiczeń, M. Samulczyk- 

Wolska, wyd. WSiP 
8. Chemia „Chemia 3. Klasa 3”- podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia, aut. M.B. Szczepaniak,  

wyd. Operon 
9. Biologia „ Biologia 3”- podręcznik dla szkół branżowych I stopnia, B. Jakubik, R. Szymańska,  

wyd. Operon 
10. Pielęgnacja roślin i terenów 

zieleni wokół obiektu 
hotelarskiego 

„Zajęcia praktyczne – zbiór zadań i ćwiczeń”, M. Halama, wyd. własne 

11. Prace pomocnicze 
wewnątrz obiektu 
hotelarskiego 

„Technologia prac w obiektach hotelarskich”: Część 1- Utrzymywanie czystości i porządku w 
obiekcie świadczącym usługi hotelarskie oraz zasady BHP”, H. Halama, wyd. własne 

 „Technologia prac w obiektach hotelarskich - cz. 1”, M. Halama, wyd. własne 
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12. Prace pomocnicze 
wewnątrz obiektu 
hotelarskiego 

„Technologia prac w obiektach hotelarskich, cz. 2 – Działalność pralni hotelowej oraz 
wykonywanie prac w otoczeniu hotelu i pielęgnacji terenów zielonych”, M. Halama, wyd. własne 

„Technologia prac w obiektach hotelarskich, cz. 2 – zeszyt ćwiczeń”, M. Halama, wyd. własne 

13. Prace pomocnicze                
w obiektach hotelarskich     
i ich otoczeniu 

„Zajęcia praktyczne – zbiór zadań i ćwiczeń”, M. Halama, wyd. własne  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


